
godziny otwarcia

Poniedziałek - Czwartek   11-21
Piątek i Sobota     11-22
Niedziela i Święta     12-20
Wielkanoc i Boże Narodzenie   zamknięte
 
Ostatnie zamówienia przyjmujemy na 30 minut przed zamknięciem.

www.chatanazaborskiej.pl



Kuchnia Polska 
Każdy zna to określenie, ale wierzcie  

mało kto miał szczęście poznać jej prawdziwy smak.
Nasze menu stworzyliśmy tak, aby każdy mógł doświadczyć,

wszystkimi swoimi zmysłami, polskich smaków.
A to wszystko w atmosferze naszej restauracji…

W naszej kuchni używamy przypraw lokalnej firmy „Swojskie Smaki”-
nie zawierają one szkodliwego glutaminianu sodu!!!

Nie znajdziesz u nas przypraw typu „maggi” czy „vegeta”.
Stawiamy na naturalne, prawdziwe smaki, a nasze produkty pozyskujemy

w miarę możliwości tylko u lokalnych dostawców.

Cóż więcej, zapraszamy!

WSZYSTKIE DANIA MOGĄ ZAWIERAĆ ALERGENY. O szczegóły zapytaj kelnera.



Piecuchy                                        
Nasze słynne piecuchy to duże pierogi lepione z ciasta drożdżowego,
świeżo wypiekane i po trzy sztuki serwowane.

sosy do wyboru
czosnkowy
miodowo-musztardowy
ostry

Mix Piecuchów
trzy różne smaki do wyboru

Klasyczne 
z kapustą kiszoną i grzybami, 
obsypane kminkiem 

Szefa 
z wątróbką drobiową, cebulką i ziołami

Swojskie 
z szynką własnej roboty,  
serem i szczypiorkiem

Pleśniak 
cztery rodzaje sera  
(gouda, mozzarella, wędzony i pleśniowy)

Pyszne 
z pieczarkami, papryką, serem,  
ogórkiem kiszonym 

Odlotowe 
kurczak z serem i sosem na ostro  
lub łagodnie

Pękaty 
z kaszą pęczak i grzybami

Rybaka 
z łososiem, szpinakiem  
i suszonymi pomidorami

Szarpaniec 
szarpana wieprzowina  
z czerwoną fasolą i kukurydzą

Prażoch 
z ziemniaczkami, boczkiem  
i cebulką
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Dla lepszego smaku dobierz.. . 

Swojski Barszczyk 
filiżanka 200 ml 
dzban 800 ml

Decha Piecuchów
12 sztuk dla 4-6 osób
dla rodziny lub bardzo głodnych 
nieco wydłużony czas oczekiwania

Barszczyk z Piecuchem 
smak do wyboru

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



Przekąski z Chaty                        

Barszczyk z Uszkami
z mięsem 
z kapustą i grzybami     

Biały Krem z Czosnku i Cebuli
z warkoczem drożdżowym 

Chłodnik z Chaty
na jogurcie naturalnym ze świeżym ogórkiem, koperkiem, jajkiem oraz pieczywem

Tradycyjny Żur
z wędzonką, kiełbasą, pieczarkami i jajkiem

Zupa Pomidorowa
podana z makaronem

Warkocze Czosnkowe
z gzikiem (twarożek z nutką czosnku i szczypiorkiem)

Polskie Pieczarki
zapiekane w śmietanowym sosie „cztery sery” z warkoczem drożdżowym

27
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85Decha Przekąsek
dla 2-4 osób
sałatka grecka, mini piecuchy serowe, polskie pieczarki,  
warkocze drożdżowe z gzikiem, krążki cebulowe, sosy 
nieco wydłużony czas oczekiwania

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



czas wydawania dań do ok. 45 minut

Polskie Smaki                                

Tradycyjny Kotlet Schabowy z Kością
podany z ziemniaczkami i kapustą zasmażaną 
Dodaj porcję pieczarek

Medaliony z Polędwiczki Wieprzowej  
otulonej boczkiem, w sosie musztardowo-miodowym  
podane z gniecionymi ziemniaczkami i czerwoną kapustą

Tradycyjna Rolada Wołowa
w sosie własnym, podana z kluskami śląskimi i surówką z czerwonej kapusty 

Rumsztyk Wołowy
z duszoną cebulką, jajkiem sadzonym, ziemniaczkami i surówką

Klasyczny Panierowany Filet z Kurczaka
podany z ziemniaczkami i mizerią

Ręcznie Lepione Pierogi
ruskie okraszone cebulką
z mięsem okraszone skwarkami 
z kapustą i grzybami okraszone cebulką
mix okraszone skwarkami i cebulką

42
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45

34

42

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



Dania z Chaty

Kurczak Drwala
pierś z kurczaka w sosie grzybowym, zapiekana z serem 
podana z frytkami oraz surówką

Filet z Kurczaka w Pergaminie
z grillowanymi warzywami, masełkiem czosnkowym i ziołami 
podany z ziemniaczkami i sałatką lekką

Filet z Kaczki
podany z pieczonymi ziemniaczkami z gzikiem,  
sosem żurawinowym i surówką

Supreme z Łososia 
podany z grzybowym kaszotto, lekką sałatką i masełkiem czosnkowym

Comber z królika 
nadziewany warzywami otulony boczkiem, podany z sosem z pora,  
ziemniaczkami oraz surówką

45

45

69

59

64

210Wszystko Co Kocham
dla 2-4 osób
kotlet schabowy z pieczarkami, szaszłyk z kurczaka, 
grillowana kiełbasa, stek z antrykotu, pierogi mix,  
fileciki z kurczaka, placki ziemniaczane, 
ziemniaki, zestaw surówek
nieco wydłużony czas oczekiwania

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



Pieczone Mięsne Żeberka BBQ
w marynacie naszej receptury, podane z frytkami i surówką

Stek z Antrykotu Wołowego 
wysmażony jak lubisz, podany z frytkami, krążkami cebulowymi, 
masełkiem czosnkowym i lekką sałatką

Domowy Burger Wołowy
z serem i boczkiem w sezamowej bułce naszego wypieku, 
podany z frytkami

Burger Drobiowy 
z sosem BBQ, krążkami cebulowymi i serem  
w sezamowej bułce naszego wypieku, podany z frytkami 

58

92
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360Półmisek z Chaty
dla 6-10 osób
dwa żeberka bbq, dwa rumsztyki wołowe, dwa kotlety schabowe  
z pieczarkami, szaszłyk z polędwiczki wieprzowej, grillowana kiełbaska, 
dwa filety z kurczaka w pergaminie, dwie rolady wołowe, krążki 
cebulowe, kluski śląskie, ziemniaczki z gzikiem, zasmażana kapusta  
w chlebie, zestaw surówek, sosy: pieczeniowy, chrzan i musztarda 
nieco wydłużony czas oczekiwania

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 

Dania z Chaty



Swojskie Placki Ziemniaczane

Sałatki

Po Węgiersku
z gulaszem węgierskim i surówką

Babskie Jadło
placki ziemniaczane z filetem z kurczaka, zapieczone z serem,  
podane z sosem grzybowym i surówką

Chłopskie Jadło
placki ziemniaczane, zapiekane z boczkiem, pieczarkami, ogórkiem kiszonym, 
papryką, cebulą i serem, podane z sosem czosnkowym i surówką

Czarcie Żarcie pikantne

smażona wieprzowina, podana w plackach ziemniaczanych zapiekanych z serem  
w ostrym sosie warzywnym, podane z surówką

Jadło Górala 
placki ziemniaczane ze schabowym, kapustą zasmażaną i serem

Tradycyjna Sałatka Grecka 
podana z warkoczem drożdżowym

Sałatka Cesarska
z naszej roboty dressingiem cesarskim, boczkiem i czosnkową grzanką, oprószona parmezanem 

z filetem z kurczaka
z pieczonym łososiem
 

Sałatka z Piersią z Kaczki
z avocado, grejpfrutem, pestkami dyni i dressingiem mango oraz warkoczem drożdżowym
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Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



Dania Wegetariańskie

Przekąski z Chaty

Warkocze Czosnkowe
z gzikiem (twarożek z nutką czosnku  
i szczypiorkiem)

Polskie Pieczarki 
zapiekane w śmietanowym sosie „cztery 
sery” z warkoczem drożdżowym

Dania z Chaty

Vege Jadło 
placki ziemniaczane, zapiekane z papryką, 
pieczarkami, ogórkiem kiszonym, cebulą  
i serem, podane z sosem czosnkowym  
i surówką

Grzybowe Kaszotto 
podane z lekką sałatką

Warzywa w Pergaminie 
z masełkiem czosnkowym,  
podane z frytkami i surówką

Ręcznie Lepione Pierogi
okraszone cebulką 
ruskie 
z kapustą i grzybami

Sałatka Grecka 
podana z warkoczem drożdżowym

Piecuchy

sosy do wyboru
czosnkowy
miodowo-musztardowy
ostry

Mix Piecuchów
trzy różne smaki do wyboru

Klasyczne
z kapustą kiszoną i grzybami,  
obsypane kminkiem

Pleśniak 
cztery rodzaje sera (gouda, mozzarella, 
wędzony i pleśniowy)

Pyszne
z pieczarkami, papryką, serem,  
ogórkiem kiszonym

Pękaty
z kaszą pęczak i grzybami
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Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 

Decha Przekąsek  
dla 2-4 osób
sałatka grecka, mini piecuchy 
serowe, polskie pieczarki, 
warkocze drożdżowe z gzikiem, 
krążki cebulowe, sosy



Deser Snickers 
orzeszki arachidowe z masą kajmakową i mascarpone

Aksamitna Malina
lody śmietankowe z ciepłym musem malinowym,  
bitą śmietaną i płatkami migdałów 

Czekoladowe Spełnienie
czekoladowe ciasto, podane z gałką loda śmietankowego i musem malinowym 

LODY 
2 gałki z bitą śmietaną i polewą

smaki lodów do wyboru 
śmietankowe
czekoladowe
truskawkowe
sorbet mango 

smaki polewy do wyboru 
owoce leśne
malina
czekolada
karmel

26
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Na Słodko



Dla Najmłodszych 

Zupa Pomidorowa
podana z makaronem

Panierowane Fileciki z Kurczaka
z frytkami i surówką z marchewki

Mały Schabowy
podany z ziemniaczkami i surówką z marchewki 

Serowe Paluszki
podane z frytkami i surówką z marchewki

Małe Pierożki
z mięsem lub ruskie

Kluski Śląskie
podane z sosem pieczeniowym

19
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WSZYSTKIE DANIA MOGĄ ZAWIERAĆ ALERGENY. O szczegóły zapytaj kelnera.  

Czas wydawania dań do ok. 45 min tłumaczymy troską o ich wysoką jakość oraz spełnieniem kulinarnych oczekiwań naszych Gości. 



Napoje Gorące

Herbaty dzbanek 0,5l

Dilmah 
herbata czarna 

Zielona
herbata zielona liściasta

Uśmiech Gajowego 
herbata czarna liściasta z dodatkiem trawy 
cytrynowej, kwiatu nagietka, truskawki, 
maliny, jeżyny, jagody

Leśny Duch 
z hibiskusem, jabłkiem, głogiem, czarnym 
bzem, wiśnią, różą, maliną, kwiatem  
nagietka, jeżyną 

Kremowa Truskawka 
z aronią, jabłkiem, jarzębiną, hibiskusem, 
wiśnią, różą, głogiem, czarnym bzem,  
liofilizowaną truskawką

Cztery Pory Roku
czarna herbata Dilmah z miodem, świeżymi 
owocami, goździkami, przyprawą korzenną 
oraz sokiem malinowym 

Kawy

Czarna 

Biała                

Parzona          

Espresso          

Cappucino

Cafe Latte
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Napoje Zimne

Dzban Wody 1l
z owocami i miętą 
gazowana lub niegazowana 
 

Dzban Soku 1l  
pomarańcza lub jabłko

Mrożona Herbata
domowej roboty, cytrynowa,  
z owocami i lodem 
350 ml / DZBAN 1l 

Kompot Owocowy
350 ml / DZBAN 1l

Woda Mineralna 300 ml
Krystaliczne Źródło  
 

Pepsi, Pepsi Max,  

Mirinda, 7up, Tonic 200 ml

Lipton Ice Tea 200 ml 
brzoskwinia, zielona herbata

Soki Toma 200 ml 
pomarańcza, jabłko, czarna porzeczka 

Orzeźwiające  
lemoniady  

na lodzie z owocami i miętą

cytryna i pomarańcza 350 ml 
rabarbar i cytryna 350 ml
 

Dzbanek Lemoniady 1 
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Piwo z Chaty 
jedyne w swoim rodzaju
Piwo kraftowe wyprodukowane specjalnie dla Chaty na Zaborskiej.
W każdym miejscu na świecie i w każdej sytuacji piwo może - 
a nawet powinno!- smakować inaczej. Idealne piwo to takie,  
które pasuje do określonych momentów bądź miejsc.

Jasne z Chaty 0,5l   

Ciemne z Chaty 0,5l

Miodowe z Chaty 0,5l

20

22

22



Piwo Lane i Butelkowe

Lane

Namysłów 0,3 / 0,5 l  

Cieszyn Pilsner 0,3 / 0,5 l 

sok do piwa 
malinowy 
imbirowy 
korzenny

BUTELKOWE

Żywiec 0,5 l 

Żywiec 0 % 0,5 l

Warka Strong 0,5 l

Warka Radler 0% 0,5 l

Cydr Bursztynowy 0,33 l 

Perry Bursztynowy 0,33 l 

13 / 16

13 / 16
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Polskie Wina Owocowe 
jak z babcinych przepisów...

„Potęga Tradycji” to wina wytwarzane na bazie polskich owoców.  
Niektóre z nich posiadają oznaczenia produktu ekologicznego,  
dziedzictwa kulinarnego i/lub oznaczenie „Poznaj dobrą żywność”,  
no i oczywiście medale z różnych konkursów.  
Jak mówi powiedzenie „cudze chwalicie, a swojego nie znacie”.. .

Aroniowe Ekologiczne 100ml / 0,75 l 
CZERWONE WYTRAWNE
Zachwyca smakiem i aromatem. Produkowane tradycyjną metodą ze świeżych 
dorodnych owoców aronii. Oryginalna i doskonała receptura wydobywa z owoców 
niepowtarzalny bukiet i wyjątkowy smak.

z Czarnego Bzu 0,75 l 
CZERWONE PÓŁWYTRAWNE
Doskonałe wino oferujące dużo tajemnic do odkrycia. Interesujący smak zamknięty 
w butelce pełnej wspaniałych aromatów.

Czarna PorzeczkA 0,75 l
CZERWONE PÓŁSŁODKIE
Dzięki długoletniej tradycji sadowniczej, jak i odpowiednim warunkom klimatycznym, 
wino jest niezwykle wykwintne, wyjątkowe i aromatyczne. Solidna koncentracja 
czarnej porzeczki czyni je wielką gratką dla smakoszy tego owocu i nie tylko.

Wiśniowe Czerwone 0,75l 
CZERWONE SŁODKIE
Czarujące wino, które słodko rozpływa się w ustach i ma zniewalający smak uwodzi-
cielskiej wiśni. Przekazywana od pokoleń receptura gwarantuje, iż niepowtarzalny 
bukiet i oryginalny smak wina wiśniowego pozostanie niezapomnianym doznaniem.

15 / 95
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Gruszkowe 100ml / 0,75 l 
BIAŁE WYTRAWNE 
Uniwersalne, bardzo oryginalne i oddające w pełni smak i aromat gruszek.  
Doskonałe zarówno w jesienne, jak i letnie wieczory.

Śliwkowe 0,75 l 
ZŁOTE PÓŁWYTRAWNE 
Wino o pięknym i słodkim zapachu świeżo przekrojonej śliwki węgierki,  
z wyczuwalną nutą miodową w tle.

Jarzębinowe Ekologiczne 0,75 l
BIAŁE SŁODKIE 
Aromatyczne wino o uroczym słodkim smaku jarzębiny dojrzewającej w sercu 
Wielkopolski. Świeże dorodne owoce zamienione są w złocisty trunek  
o niepowtarzalnym bukiecie, oryginalnym smaku i blasku magii.

Jabłko z Miętą 0,75 l 
BIAŁE SŁODKIE
Niecodzienne wino owocowe, niezwykłe i nietuzinkowe.  
Połączenie świeżej mięty oraz złotej jabłoni to idealny smak orzeźwienia.

z Dzikiej Róży 0,75l 
BIAŁE SŁODKIE
Charakteryzuje się smakiem przypominającym najbardziej szlachetne odmiany win 
południowych. Wina z dzikiej róży są głęboko zakorzenione w polskiej tradycji -  
to podobno narodowy trunek Polaków.

15 / 95
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Polskie Wina Owocowe 
jak z babcinych przepisów...



Alkohole

Wódka

Bocian 40 ml / 0,5 l                                     

Wyborowa 40 ml / 0,5 l    

Żubrówka z Trawą  
40 ml / 0,5 l

Żołądkowa gorzka 
różne smaki 40 ml / 0,5 l

Soplica Smakowa  
różne smaki 40 ml / 0,5 l 

Tequila 

Olmeca Silver 40 ml

Likier

Jägermeister 40 ml

Gin

Gin Lubuski 40 ml

Vermouth

Martini Bianco 100 ml

Whiskey

Jack Daniel’s 40 ml / 0,5l                 
 

Ballantines 40 ml /0,5 l 

Johnnie Walker Red 40 ml

Johnnie Walker Black 
12 yo 40 ml

12/110 18/190
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Wódki i Likiery Lokalne
Luksusowe alkohole produkowane według sprawdzonych starych receptur 
z niezwykłą starannością i cierpliwością.

Jakob Haberfeld 

czysta 40 ml / 0,5 l    
           
ziemniaczana alk. 50%
żytnia alk. 40% 

Jakob Haberfeld  

smakowa 40 ml / 0,5 l   

wiśniówka alk. 30%
piołunówka alk. 50%
miodonka alk. 40%
orzechówka alk. 36%

Doskonały pomysł na prezent!
Zapytaj kelnera o karton ozdobny.

20/210

20/210



Zarezerwuj stolik
na spotkanie rodzinne, biznesowe czy inne okoliczności

Chata na Zaborskiej 
ul. Zaborska 40 

32-600 Oświęcim 
+48 (33) 400 01 82

www.chatanazaborskiej.pl


